VELOUTE DE BUTTERNUT, CHIPS DE CHORIZO
ET CRUMBLE DE PARMESAN

FOIE GRAS POELE, CUBES ROTIS DE POIRE
ET GELEE DE COINGS

AUMONIERE DE LEGUMES

OEUFS BROUILLES, CHIPS DE SERRANO
ET PAIN TAOSTE

ENTREE DU JOUR

RETOUR DE LA CRIEE

ROGNON DE VEAU SAUCE AU PORTO
ET CHAMPIGNONS DE SAISON

PIECE DE BEUF,
SAUCE DU JOUR (+3€) FRITES MAISON

SUPREME DE PINTADE, SAUCE MORILLES
PUREE DE POTIMARON ET NOISETTES TORIFIEES

PLAT DU JOUR

MOUSSE AU CHOCOLAT D’ARMELLE
CHOU FACON PARIS-BREST
CREME BRULEE
CHEESE CAKE AU MATCHA

DESSERT DU JOUR



W,

MENU
DU 19/10 AU 27/11

FORMULE DU JOUR
ENTREE-PLAT OU PLAT DESSERT 19.90¢€
ENTREE-PLAT-DESSERT 23.90€

céte de beeaf a ('arvdecse
6€ les 100g1s (2 petvs min)
gavwituwved et Saweces compvided
le jeadi et vendivedd

duty vedevvateeon

LES VIANDES BOVINES SONT D 'ORIGINE FRANCAISE MAIS PEUVENT ETRE D'ORGINE UE ﬁ



	ENTRÉE
	velouté de  butternut, chips de chorizo
	et crumble de parmesan
	foie gras poêlé, cubes rotis de poire
	et gelée de coings
	aumônière de légumes
	oeufs brouillés, chips de serrano
	et pain taosté
	entrée du jour

	PLAT PRINCIPAL
	retour de la criée
	rognon de veau sauce au porto
	et champignons de saison
	pièce de bœuf,
	SAUCE DU JOUR (+3€) frites maison
	supreme de pintade, sauce morilles
	purée de potimaron et noisettes torifiées
	Plat du jour

	DESSERT
	mousse au chocolat d’Armelle
	chou façon paris-brest
	crème brulée
	cheese cake au matcha
	dessert du jour
	MENU
	DU 19/10 AU 27/11
	FORMULE DU JOUR
	ENTRÉE-PLAT OU PLAT DESSERT 19.90€
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT 23.90€


	côte de boeuf à l’ardoise
	6€ les 100grs (2 pers min)
	garnitures et sauces comprises
	le jeudi et vendredi
	sur réservation

