
r e t o u r  d e  l a  c r i é e  

r o g n o n  d e  v e a u  s a u c e  a u  p o r t o  
e t  c h a m p i g n o n s  d e  s a i s o n    

 
p i è c e  d e  b œ u f ,

S A U C E  D U  J O U R  ( + 3 € )  f r i t e s  m a i s o n   

s u p r e m e  d e  p i n t a d e ,  s a u c e  m o r i l l e s
p u r é e  d e  p o t i m a r o n  e t  n o i s e t t e s  t o r i f i é e s

P l a t  d u  j o u r  

E N T R É E

v e l o u t é  d e   b u t t e r n u t ,  c h i p s  d e  c h o r i z o
e t  c r u m b l e  d e  p a r m e s a n     

 f o i e  g r a s  p o ê l é ,  c u b e s  r o t i s  d e  p o i r e
e t  g e l é e  d e  c o i n g s

a u m ô n i è r e  d e  l é g u m e s

o e u f s  b r o u i l l é s ,  c h i p s  d e  s e r r a n o
 e t  p a i n  t a o s t é

e n t r é e  d u  j o u r  

 P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

m o u s s e  a u  c h o c o l a t  d ’ A r m e l l e  

c h o u  f a ç o n  p a r i s - b r e s t  

 c r è m e  b r u l é e   

    c h e e s e  c a k e  a u  m a t c h a        

d e s s e r t  d u  j o u r  



M E N U
 D U  1 9 / 1 0  A U  2 7 / 1 1

 F O R M U L E  D U  J O U R
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T  D E S S E R T  1 9 . 9 0 €

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T  2 3 . 9 0 €

L E S  V I A N D E S  B O V I N E S  S O N T  D ’ O R I G I N E  F R A N Ç A I S E  M A I S  P E U V E N T  Ê T R E  D ’ O R G I N E  U E  

c ô t e  d e  b o e u f  à  l ’ a r d o i s e

6 €  l e s  1 0 0 g r s  ( 2  p e r s  m i n )  

g a r n i t u r e s  e t  s a u c e s  c o m p r i s e s

l e  j e u d i  e t  v e n d r e d i

s u r  r é s e r v a t i o n  

c ô t e  d e  b o e u f  à  l ’ a r d o i s e

6 €  l e s  1 0 0 g r s  ( 2  p e r s  m i n )  

g a r n i t u r e s  e t  s a u c e s  c o m p r i s e s

l e  j e u d i  e t  v e n d r e d i

s u r  r é s e r v a t i o n  


	ENTRÉE
	velouté de  butternut, chips de chorizo
	et crumble de parmesan
	foie gras poêlé, cubes rotis de poire
	et gelée de coings
	aumônière de légumes
	oeufs brouillés, chips de serrano
	et pain taosté
	entrée du jour

	PLAT PRINCIPAL
	retour de la criée
	rognon de veau sauce au porto
	et champignons de saison
	pièce de bœuf,
	SAUCE DU JOUR (+3€) frites maison
	supreme de pintade, sauce morilles
	purée de potimaron et noisettes torifiées
	Plat du jour

	DESSERT
	mousse au chocolat d’Armelle
	chou façon paris-brest
	crème brulée
	cheese cake au matcha
	dessert du jour
	MENU
	DU 19/10 AU 27/11
	FORMULE DU JOUR
	ENTRÉE-PLAT OU PLAT DESSERT 19.90€
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT 23.90€


	côte de boeuf à l’ardoise
	6€ les 100grs (2 pers min)
	garnitures et sauces comprises
	le jeudi et vendredi
	sur réservation

